Hvad er virus og bakterier?

EJ ARBEJDSARK Kommunikation om mad og bakterier Side 1:6

Kommunikation om
mad og bakterier

| har netop leest om bakterier, virus og generelle hygiejneprincipper for madlavning i
et kgkken. Da der er forskel pa bakterier, er der ogsa forskel pd, hvordan man kommunikerer
information om bakterier. | skal derfor analysere fire forskellige tekstudsnitijeres gruppe og
snakke om:

Hvem kunne afsenderen vzre?
Hvad er budskabet i teksten?
Hvilke typer bakterier skrives der om?

Hvis | eri tvivl om, hvilken type bakterie der er tale om, kan | med fordel vende tilbage til
elevhaeftet og leese om de tre typer bakterier og deres anvendelse eller kendetegn.

OPGAVE

000
RN27)

I nogle af teksterne er der huller. Prgv at se, om du kan udfylde nogle af dem med
derigtige ord. Her skal du finde et ord, der kan indga i tekst 1, og et ord til tekst 4.
Ordene skal std pa de tomme linjer, og der er kun ét ord til hver tekst. Kan du gzette
de manglende ord?

Brug gerne ordene her til inspiration eller som udelukkelsesmetode
til atindramme, hvad teksterne handler om:

informere, lere, dyrke, passe pa, undga, forbygge, finde,
kende, mm.
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Tekst 1
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Vi har alle bakterier i maven. Det lyder maske underligt, at vi har bakterier
i maven, men de gode bakterier, som vi har i vores tarmflora, er med til at

nedbryde den mad, vi spiser.

Den syrnede mzaelk smager bade godt og har en cremet og tyk konsistens,

som ggr, at topping som mysli eller bzer kan ligge ovenpa.

Vi kan takke bakterierne for konsistensen. Det skyldes,

at , som bakterierne producerer, ggr, at proteinet i

maelken binder sig sammen i et netvaerk, som tykner meelken. Derfor skal

der heller ikke andre ingredienser end bakterier og 1 liter

meaelk til, fgr vi kan lave en 1 liter yoghurt.

Nar vi tilsaetter bakterier for at syrne maelken, begynder

bakterierne at formere sig, sa fermenteringen og aromaudviklingen gar
hurtigere. Nar fermenteringen af yoghurt er feerdig, kan der vaere en

milliard bakterier for hvert gram yoghurt.
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Tekst 2
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| varmkompostering er det mikroorganismer (svampe og bakterier), der star
for omdannelsen af planteaffaldet. Det er den perfekte metode til, i labet af
kun 2—3 maneder, at fremstille et godt jorddeekkemateriale, som samtidig
gader jorden, nar det nedbrydes.

Inden man kan begynde at varmkompostere, skal man have samlet

en stor bunke affald, minimum 1 m3, gerne mere, da det giver starre
sikkerhed for at fa en hgj nok temperatur. Derfor er det en god ide at bygge
kompostbeholderen, sa rummene er minimum 1 x 1 x 1 m. En fritliggende
bunke skal vaere minimum 1,5 m bred og 1 m hg;j.

Komposten saettes enten i en stor kompostbeholder eller i en bunke pa
jorden. Det er vigtigt at blande affaldet godt. Hvis man har dyreggdning,
leegger man skiftevis et lag ggdning og et lag planteaffald. Det gger
omseetningen, og er iseer nadvendigt, hvis kompostmaterialet er gamle,

tarre plantedele. Hvis der er masser af friske granne plantedele med, er
husdyrggdning ikke ngdvendig. Kompostmaterialet bgr findeles, sa intet er
lzengere end 20-30 cm, og gamle kalstokke skal flaekkes, da de ellers er lang
tid om at omseettes. Jo mere findelt, jo hurtigere bliver komposten feerdig.



Hvad er virus og bakterier?

E:’ ARBEJDSARK Kommunikation om mad og bakterier Side 4:6

Tekst 3
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En producent tilbagekalder okologisk kartoffelsalat med guleredder

grundet gasudvikling i pakningerne, hvilket tyder pa uensket vakst af
mikroorganismer. Opdateret d. 08.10.2021 med ny bedst for-dato. Opdateret d.
19.10.2021 med ny bedst for-dato.

Tilbagekaldte foedevarer, Publiceret: 27. september 2021
Andret 19. oktober 2021

Hvilken fedevare:
Okologisk Kartoffelsalat med Guleredder

Nettoindhold: 350g
Bedst for-datoer: 29.09.2021, 06.10.2021, 20.10.20210g 03.11.2010 (2010?)
EAN-stregkodenummer: 5710871004605

Solgt i:
Irmabutikker pa Sjelland

Arsag:
Virksomheden har konstateret gasudvikling i nogle af pakningerne, hvilket
tyder pé uensket vaekst af mikroorganismer.

Risiko:
Gasudviklingen og den mulige vaekst af mikroorganismer gor produktet uegnet
til konsum.
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Tekst 4
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Der findes mange gode grunde til at tage bakterier, men
ofte kan der opsta forvirring omkring, hvad bakterier

egentlig er, og hvorfor de er gode for kroppen. Det skyldes blandt andet,
at de kaldes bakterier, som ofte forbindes med skadelige organismer, og

fordi bakterier ofte bliver markedsfgrt som mirakulgse
bakterier, der kan helbrede alle former for sygdomme.

For at ggre op med denne forestilling, har vi lavet en guide, der besvarer

alle de spgrgsmal, du end matte have om bakterier -
hvad de er, og hvordan de virker.
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| har netop undersggt de forskellige budskaber, og jeres lzerer vil nu afslgre, hvem afsenderne
af de fire tekster er, og hvilke bakterier der tales om.

Ga nu ind pa de fire hjemmesider og se om | kan se nogle former for kommunikation pa
hjemmesiden, der passer til det formal, teksterne har.

Nar vi skal undersgge budskaber eller formal pa f.eks. en hjemmeside, er der mange
ting, vi kan holde gje med. Kig f.eks. efter:

Hvem er afsenderen, og hvad kunne deres budskab eller formal vaere?
Hvilke farver er anvendt pa hjemmesiden - sender farverne nogle signaler?
Hvilke overskrifter er der, og hvad handler de om? Laes ikke hele teksten,
kun overskriften.

Hvilke billeder er der pa hjemmesiden?

Hvem eller hvad er der pa billederne? Er der mennesker pa?

Kan du se, hvilket t@j de har p3, og hvilket humgr de eri?

De fleste hjemmesider har en underside, der hedder "Om os’ - her kan du
ofte leese dig frem til budskabet eller formalet med hjemmesiden, og hvem
afsenderen er.



