Sadan behandler du
kyllingeprodukter korrekt

Du skal huske at
» Vaske fingre for og efter, du har rert ved en kylling.

* Opbevare den ra kylling i keleskab ved maks. 5 grader, »—42‘5
indtil den skal tilberedes. o

* Undga, at en frossen kylling, som er lagt til optening,
drypper ned pa andre madvarer. Laeg den i en skal.
Smid emballagen vaek, nar kyllingen er taget ud.

* Holde ra kylling adskilt fra tilberedt
kylling og ogsa fra andre rd og til-
beredte madvarer.

* Fjerne eventuel kadsaft pa kekken-
bordet med et stykke kekkenrulle.
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Faktakort Vild med kylling

KUN TIL FTERKRA

\ KUN TIL 6RONT

www.kyllingeskolen.dk






